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บทคดัย่อ 
วตัถุประสงคข์องการทดลองเพื่อเผยแพร่ผลิตภณัฑอ์าหารฉายรังสีใหมี้จ าหน่ายปลีกในตลาด

ภายในประเทศ และทดสอบการยอมรับของผูบ้ริโภคพริกป่นและพริกไทยฉายรังสี โดยทดลองวางตลาดพริกป่น
และพริกไทยป่นฉายรังสีที่ตลาด 2 แห่งและซูเปอร์มาร์เกต 4 แห่งในกรุงเทพมหานครและนนทบุรี ระหว่างปีพ.ศ. 
2548-2550 ก่อนการทดลองสถานที่ผลิต สถานที่ฉายรังสีแกมมาและฉลากพริกป่นและพริกไทยป่นฉายรังสีไดผ้่าน
การตรวจรับรองจากส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา พริกป่นและพริกไทยป่นฉายรังสีที่บรรจุในถุง พลาสติก
ขนาด 50 กรัมจ าหน่ายไดจ้  านวน 688 และ 738 ถุงตามล าดบั  จากแบบสอบถามผูบ้ริโภคที่แนบไปกบัผลิตภณัฑแ์ละ
มีผูต้อบกลบัจ านวน 59 คนไดว้ิเคราะห์ขอ้มูลทางสถิติดว้ยโปรแกรม SPSS พบว่า ผูบ้ริโภคร้อยละ 88.1 และ 91.4 
พอใจในคุณภาพและราคาตามล าดบั ผูบ้ริโภคร้อยละ 79.7 เลอืกซ้ือพริกป่นและพริกไทยฉายรังสีเพราะเช่ือว่ามี
คุณภาพดีกว่าผลิตภณัฑท์ี่ไม่ฉายรังสีและร้อยละ 91.5 มัน่ใจว่าต่อไปจะซ้ือพริกป่นและพริกไทยฉายรังสีรับประทาน
อีก จากการทดลองวางตลาดพริกป่นและพริกไทยฉายรังสี  ผลติภณัฑท่ี์ส่งขายสามารถจ าหน่ายไดท้ั้งหมด โดย
ผูบ้ริโภคส่วนใหญ่ใหก้ารยอมรับในการบริโภคพริกป่นและพริกไทยฉายรังสีและมีทศันคติที่ดีต่ออาหารฉายรังสี  
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Abstract 
The objectives of the experiment were to disseminate irradiated retail foods to the domestic publics and 

to test consumer acceptance on irradiated ground chilli and ground pepper. Market trials of irradiated ground chilli 
and ground pepper were carried out at 2 local markets and 4 in Bangkok and Nontaburi in 2005-2007. Before the 
start of the experiment, processing room, gamma irradiation room and labels of the products were approved by 
Food and Drug Administration, Thailand. 50 grams of irradiated products were packaged in plastic bags for the 
market trials. 688 and 738 bags of ground chilli and ground pepper were sold, respectively. Questionnaires 
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distributed with the products were commented by 59 consumers and statistically analyzed by SPSS program. 88.1 
and 91.4 percents of the consumers were satisfied with the quality and the price, respectively. 79.7% of the 
consumers chose to buy irradiated ground chilli and ground pepper because they believed that the quality of 
irradiated products were better than that of non-irradiated ones. 91.5% of the consumers would certainly buy 
irradiated chilli and pepper again. Through these market trials, it was found that all of the products were sold out 
and the majority of the consumers who returned the questionnaires was satisfied with the irradiated ground chilli 
and ground pepper and also had good attitude toward irradiated foods.  

 
Keywords: irradiated food   market   spices   gamma radiation 

 

1.บทน า  
 

 เคร่ืองเทศและสมุนไพรท่ีใชเ้ป็นส่วนประกอบของอาหารเป็นสินคา้ท่ีมีความส าคญัในการ
คา้ขายทั้งภายในประเทศและระหว่างประเทศ เพราะเป็นส่วนประกอบของอาหารท่ีใชใ้นระดบั
ครัวเรือน และอุตสาหกรรม แต่เคร่ืองเทศและสมุนไพรมกัมีปัญหาการปนเป้ือนของจุลินทรียม์าก
เกินไป ทั้งจ  านวนแบคทีเรียโดยรวมทั้งหมด แบคทีเรียก่อโรค เช้ือราและแมลง เดิมกรรมวิธีในการลด
เช้ือจุลินทรียม์กันิยมใชส้ารเคมีรมควนักบัสินคา้พวกเคร่ืองเทศและสมุนไพรท่ีมีการคา้ขายกนัใน
ปริมาณมาก แต่ปัจจุบนัการฉายรังสีเป็นกรรมวิธีหน่ึงท่ีมีประสิทธิภาพสูงในการลดจ านวนจุลินทรีย์
และฆ่าแมลง นิยมใชก้บัเคร่ืองเทศ สมุนไพร เคร่ืองปรุงรส และอาหารหลายชนิดโดยไม่ก่อใหเ้กิด
สารพิษตกคา้งหรือเกิดการเปล่ียนแปลงคุณภาพทางประสาทสมัผสัของอาหารนั้น ๆ1 
 การฉายรังสีเคร่ืองเทศและสมุนไพรเป็นท่ียอมรับในหลายประเทศ2 และไดม้ีการก าหนดขอ้
ควรปฏิบติัในทางสากลของการฉายรังสีเคร่ืองเทศ สมุนไพร และเคร่ืองปรุงรสไวร่้วมกนัโดยสถาบนั
ระหว่างประเทศเก่ียวกบัอาหาร (FAO/WHO/IAEA)3 ประเทศไทยก็มกีารฉายรังสีเคร่ืองเทศในทาง
การคา้ประมาณปีละกว่า 3000 ตนัแต่ไม่เป็นท่ีเปิดเผยว่าใชใ้นการส่งออกหรือผลิตเพ่ือใชเ้ป็นวตัถุดิบ
ในอุตสาหกรรมอาหาร และก่อนการทดลองคร้ังน้ียงัไม่มีการฉายรังสีเคร่ืองเทศหรือสมุนไพรเพื่อการ
วางตลาดจ าหน่ายปลีกภายในประเทศมาก่อน โครงการวจิยัน้ีเร่ิมด าเนินการมาตั้งแต่ปี พ.ศ. 2548  โดย
ก่อนหนา้น้ีมีงานวิจยัเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีอยูม่ากมาย อีกทั้งมีการทดลองวางตลาดอาหารฉายรังสี
บางชนิดในประเทศโดยภาครัฐมาแลว้ เช่น แหนม4 มะขามหวาน5  หอมหวัใหญ่6 ไก่แช่แข็งและกุง้แช่
แข็ง แต่มีอาหารฉายรังสีแค่เพียง 2 ชนิดคือแหนมฉายรังสีและมะขามหวานฉายรังสี ท่ีออกจ าหน่าย
ปลีกในตลาดภายในประเทศ และด าเนินการผลิตและขอฉายรังสีโดยภาคเอกชน   

ผูว้ิจยัจึงมีความประสงคท่ี์จะเพ่ิมชนิดของผลิตภณัฑอ์าหารฉายรังสีท่ีจ  าหน่ายปลีกในตลาด
ภายในประเทศ เพ่ือเป็นการเผยแพร่ใหผู้บ้ริโภคไดรู้้จกัอาหารฉายรังสีมากข้ึน และเพ่ือทดสอบการ
ยอมรับและทศันคติของผูบ้ริโภคอาหารฉายรังสีจึงมีการฉายรังสีเคร่ืองเทศไดแ้ก่พริกป่นและพริกไทย



การประชุมวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีนิวเคลียร์ คร้ังท่ี 11                                                                                                              
วนัท่ี 2-3 กรกฎาคม 2552 ณ หอประชุมมหิศร ไทยพาณิชยป์าร์ค พลาซา กรุงเทพฯ   

BA11-3 

 

ป่น และวางจ าหน่ายในซูเปอร์มาร์เกต็และตลาดบางแห่งในกรุงเทพฯและปริมณฑล โดยไดม้ขีอ้มลู
แนะน าผลิตภณัฑแ์ละแบบสอบถามแนบไปกบัสินคา้ 
 

2. วสัดุอุปกรณ์  
 

1. เคร่ีองฉายรังสีแกมมา (Gamma-cell 220) ท่ีส านกังานปรมาณูเพื่อสนัติ 
2. เคร่ืองเทศไดแ้ก่ พริกป่น พริกไทยป่น  
3. ถุงพลาสติกส าหรับบรรจุชนิดหนา 
4. เคร่ืองปิดผนึกถุงพลาสติกแบบลวดร้อน 
5. ฉลากอาหารฉายรังสีท่ีไดรั้บอนุญาตจากส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา 
6. สติกเกอร์แสดงแถบรหสัราคาขายสินคา้ 
 

3. วธีิการ  
 

 1. เตรียมหอ้งปฏิบติัการส าหรับการผลิตอาหารเพื่อจ  าหน่ายต่อสาธารณชน และสถานท่ีฉาย
รังสีอาหาร ตามขอ้ก าหนดของส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา 
 2. ด  าเนินการยืน่เร่ืองขออนุญาตเพื่อเป็นผูผ้ลิตอาหารและขอเลขสารบบฉลากอาหารฉายรังสี        
2  ชนิด ไดแ้ก่ พริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉายรังสี   
 3. จดัซ้ือพริกป่น และพริกไทยป่นท่ีมีคุณภาพดี มาแบ่งบรรจุในถุงพลาสติกชนิดหนาถุงละ 
50  กรัม แลว้ปิดผนึกดว้ยเคร่ืองปิดผนึกแบบลวดร้อน 
 4. ฉายรังสีแกมมาปริมาณ 6 กิโลเกรยด์ว้ยเคร่ีองฉายรังสีแกมมา (Gamma-cell 220) ท่ี
ส านกังานปรมาณูเพื่อสนัติ 
 5. แนบเอกสารใหข้อ้มลูเก่ียวกบัผลิตภณัฑฉ์ายรังสีนั้น ๆ และแบบสอบถามผูบ้ริโภคขา้งถุง
ผลิตภณัฑ ์โดยไดม้ีติดไปรษณียากรไวพ้ร้อมใหต้อบกลบัมายงัผูว้ิจยั 
 6. วางจ าหน่ายในซูเปอร์มาร์เก็ตและตลาดในกรุงเทพมหานครและนนทบุรี 
 7. ติดตามสถิติการซ้ือขายสินคา้ และรวบรวมแบบสอบถามท่ีผูบ้ริโภคส่งกลบัมายงัผูท้ดลอง
วางตลาด 

 

4. ผลการทดลองและวจิารณ์ 
 

 เน่ืองจากอาหารฉายรังสีจดัเป็นอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ยเร่ืองก าหนด
กรรมวิธีการผลิตอาหารซ่ึงมีการใชก้รรมวิธีการฉายรังสี (ฉบบัท่ี 103) พ.ศ.25297 (ปัจจุบนัมกีาร
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ปรับปรุงเป็นฉบบัท่ี 297 พ.ศ. 2549 เร่ือง อาหารฉายรังสี)8 โดยใหส้ านกังานคณะกรรมการอาหารและ
ยาเป็นผูค้วบคุมดูแลและก าหนดว่าการผลิตและฉายรังสีอาหารเพื่อจ  าหน่ายต่อประชาชนตอ้งด าเนิน 
การขออนุญาตต่อส านกังานคณะกรรมการอาหารและยาก่อนการผลิต ทั้งน้ีในการทดลองขณะนั้นได้
มีการปฏิบติังานในสถานท่ีของส านกังานปรมาณูเพื่อสนัติ จึงตอ้งท าการเตรียมหอ้งผลิตอาหารใหถ้กู
สุขลกัษณะและเป็นไปตามขอ้ก าหนดของส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา รวมทั้งมีการ
ตรวจสอบหอ้งผลิตอาหารและหอ้งฉายรังสีแกมมาท่ีส านกังานปรมาณูเพื่อสนัติ ซ่ึงเป็นสถานท่ีผลิต
และฉายรังสีอาหารท่ีไม่เขา้ข่ายโรงงาน (มีเคร่ืองจกัรก าลงัไม่เกิน 5 แรงมา้) ผลการตรวจสอบจาก
เจา้หนา้ท่ีส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา ท าใหไ้ดรั้บอนุญาตเป็นสถานท่ีผลิตอาหารตาม
ใบอนุญาตแบบ สบ.1 ค  าขอรับเลขสถานท่ีผลิตอาหารท่ีไม่เขา้ข่ายโรงงาน เลขท่ี   10-1-01848 

พร้อมกนัน้ีไดผ้ลการขอเลขสารบบเพื่อแสดงบนฉลากพริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉาย
รังสีส าหรับการทดลองวางตลาดในคร้ังน้ีตามแบบ สบ.5 ของส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา 
ดงัน้ี (ดงัแสดงในรูปท่ี 1) 

พริกป่นฉายรังสี          เลขท่ี 10-1-01848-0001 
พริกไทยป่นฉายรังสี   เลขท่ี 10-1-01848-0002 

 

 
 

 

รูปท่ี 1 แสดงฉลากพร้อมเลขสารบบของพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสี 
 

ปริมาณรังสีท่ีใชใ้นการฉายรังสีพริกป่นและพริกไทยป่นคือ 6 กิโลเกรย ์ ซ่ึงเป็นขอ้มลูจาก
งานวิจยัต่าง ๆ ของการฉายรังสีเคร่ืองเทศ9,10 ซ่ึงพบว่าเพียงพอท่ีจะช่วยลดจ านวนจุลินทรียท่ี์ท าใหเ้กิด
การเน่าเสีย และก าจดัแบคทีเรียก่อโรคในอาหาร และฆ่าแมลงท่ีจะเขา้ท าลาย อีกทั้งไดม้กีารตรวจสอบ
คุณภาพทางจุลินทรียข์องผลิตภณัฑฉ์ายรังสีทั้งสองก่อนการทดลองวางจ าหน่ายว่าเป็นไปตาม
ขอ้ก าหนดมาตรฐานผลิตภณัฑชุ์มชนของส านกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม11,12 
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       การทดลองวางตลาดพริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉายรังสีไดด้  าเนินงานมาตั้งแต่เดือน
มิถุนายน 2548 จนถึงตุลาคม 2550 และเก็บสถิติความยอมรับของผูบ้ริโภคจากแบบสอบถามตั้งแต่เร่ิม
วางจ าหน่ายผลิตภณัฑจ์นถึงตน้ปี 2551 

สถานท่ีวางจ าหน่ายพริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉายรังสี (ดงัแสดงในรูปท่ี 2) ไดแ้ก่
ซูเปอร์มาร์เก็ต 4 แห่ง ร้านสหกรณ์ต่างๆ และตลาดขายอาหาร 2 แห่ง ดงัน้ี 

1. ซูเปอร์มาร์เก็ต ร้านคา้สวสัดิการทหารอากาศ เขตดอนเมือง กรุงเทพฯ 
2. ซูเปอร์มาร์เก็ต ร้านสหกรณ์มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ เขตจตุจกัร กรุงเทพฯ 
3. ซูเปอร์มาร์เก็ต ร้านสหกรณ์ผูป้ฏิบติังานการไฟฟ้าฝ่ายผลิต  อ. บางกรวย จ.นนทบุรี 
4. ซูเปอร์มาร์เก็ต ร้านสหกรณ์พระนคร เขตพญาไท กรุงเทพฯ 
5. ตลาด องคก์ารตลาดเพ่ือการเกษตรกร (อ.ต.ก.) เขตจตุจกัร กรุงเทพฯ 
6. ตลาด บองมาเช่ ถนนประชานิเวศน์ เขตจตุจกัร กรุงเทพฯ 
7. ขายตรงท่ีโต๊ะนิทรรศการของหน่วยงาน 

ราคาตน้ทุนของพริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉายรังสีอยูท่ี่ 8 และ 13 บาท ในขณะท่ีราคา
ส่งอยูท่ี่ 9 และ 14 บาท ตามล าดบั ส่วนราคาขายข้ึนอยูก่บัการก าหนดราคาของแต่ละสถานท่ีวาง
จ าหน่าย  แต่ราคาขายดงักล่าวส่วนใหญ่จะไม่แตกต่างจากผลิตภณัฑไ์ม่ฉายรังสีอ่ืน ๆ   
 

    
 

รูปท่ี 2 แสดงการทดลองวางจ าหน่ายพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีในซูเปอร์มาร์เก็ตต่างๆ 
 
ผลการจ าหน่ายพริกป่นฉายรังสี และพริกไทยป่นฉายรังสีตลอดการทดลอง คือ 688 และ 738 

ถุงตามล าดบั และมีแบบสอบถามตอบกลบัมารวม 59 ฉบบั  
ผลการวิเคราะห์ประเมินผลของแบบสอบถามดว้ยโปรแกรมคอมพิวเตอร์ทางสถิติ (SPSS) ดงั

แสดงในตารางท่ี 1   2   3 และ 4 
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จากตารางท่ี 1 ขอ้มลูทัว่ไปของผูต้อบแบบสอบถามทั้งหมด 59 ราย พบว่าเป็นชาย 24 ราย      
(40.7 %) เป็นหญิง 32 ราย (54.2 %) ส่วนใหญ่มีอายมุากกว่า 50 ปี (60.8 %) และมีอาชีพรับราชการ 
(67.6 %) โดยท่ี 93.2 % ของผูต้อบแบบสอบถามเป็นผูซ้ื้อผลิตภณัฑท์ดลองจ าหน่ายน้ีดว้ยตนเอง  

จากตารางท่ี 2 เป็นขอ้มลูจากแบบสอบถามเก่ียวกบัผลิตภณัฑพ์ริกป่นฉายรังสีและพริกไทย
ป่นฉายรังสีพบว่า ขนาดบรรจุในถุงพลาสติกขนาด 50 กรัม ท่ีใชท้ดลองจ าหน่ายผูบ้ริโภคส่วนใหญ่
ยอมรับ และ 91.4% ของผูต้อบแบบสอบถามเห็นว่าราคาท่ีจ  าหน่ายเหมาะสมดีแลว้ ในขณะท่ีบางราย
เห็นว่าถกูกว่าของทัว่ไป  ส่วนคุณภาพของพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสี มีผูบ้ริโภคถึง 
88.1% พอใจในคุณภาพเมื่อสงัเกตจากลกัษณะภายนอก ส่วนท่ีบอกว่าไม่พอใจจะเป็นเร่ืองของภาชนะ
บรรจุ ไม่ใช่เร่ืองของคุณภาพผลิตภณัฑฯ์ เมื่อใหผู้บ้ริโภคแสดงความเห็นว่าผลิตภณัฑฉ์ายรังสีท่ี
จ  าหน่ายมีความแตกต่างจากผลิตภณัฑท่ี์ไมฉ่ายรังสีท่ีเคยบริโภคหลงัจากการปรุงอาหารหรือไม่ 
ผูบ้ริโภค 64.4% ตอบว่าไม่แตกต่าง ส่วนท่ีตอบว่าแตกต่างส่วนใหญ่เกือบ 100% จะใหเ้หตุผลใน
ทางบวกเช่น ดูสะอาด ปลอดภยั และกล่ินหอมกว่า  และ 91.5% ของผูบ้ริโภคจะซ้ือผลิตภณัฑพ์ริกป่น
ฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีอีกถา้มีจ  าหน่าย เพราะผูบ้ริโภคไดรั้บทราบค าช้ีแจงเก่ียวกบัอาหาร
ฉายรังสีท่ีแนบไปกบัผลิตภณัฑท์ดลอง ท าใหมี้ความมัน่ใจเพ่ิมข้ึนในการบริโภคอาหารฉายรังสีท่ีมี
ขอ้มลูวิจยัท่ีน่าเช่ือถือได ้ส่วนผูบ้ริโภคท่ีไม่แน่ใจจะซ้ืออีกก็เน่ืองดว้ยเร่ืองของภาชนะบรรจุ  ซ่ึงต่อไป
ถา้มีผูจ้ดัจ  าหน่ายภาคเอกชนรายใดสนใจจะจ าหน่ายผลิตภณัฑฉ์ายรังสีเหล่าน้ีกค็วรค านึงถึงการ
ปรับปรุงรูปแบบของภาชนะบรรจุใหส้ะดวกใชต่้อผูบ้ริโภคมากกว่าน้ี  
 จากตารางท่ี 3 เป็นผลขอ้มลูท่ีผูต้อบแบบสอบถามมีความเห็นเก่ียวกบัอาหารฉายรังสี พบว่าผู ้
ซ้ือผลิตภณัฑฉ์ายรังสีทดลองจ าหน่ายน้ี 72.9% เคยทราบขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีมาก่อนซ่ึงส่วน
ใหญ่ทราบขอ้มลูมาจากการประชาสมัพนัธท์างโทรทศัน ์ หนงัสือพิมพ ์ เอกสารวิชาการเผยแพร่                             
และจากการบริโภคแหนมฉายรังสีมาก่อน ในดา้นความรู้สึกของผูบ้ริโภคเมื่อกล่าวถึงอาหารฉายรังสี
ส่วนใหญ่ (83.1%) มีความมัน่ใจว่าอาหารฉายรังสีเป็นอาหารท่ีปลอดภยัปราศจากจุลินทรียก่์อโรคและ
แมลง  ผูบ้ริโภคบางส่วน (33.9%) ยงัมีความกลวั ดว้ยเหตุผลว่าอาจมีรังสีตกคา้ง (32.2 %) หรืออาจท า
ใหเ้ป็นมะเร็ง (18.6%) หรือกลวัโดยไม่มีเหตุผล (3.4%) ซ่ึงผลการวิเคราะห์ท่ีผูต้อบแบบสอบถาม
เลือกตอบไดม้ากกว่า 1 ค  าตอบ ท าใหท้ราบไดว้่าแมผู้บ้ริโภคส่วนใหญ่จะมีทศันคติท่ีดีต่ออาหารฉาย
รังสี แต่ก็ยงัมีผูบ้ริโภคบางส่วนมคีวามกลวัควบคู่ไปดว้ย ซ่ึงคงตอ้งมีการเผยแพร่ขอ้มลูทางวิชาการใน
ดา้นความปลอดภยัของอาหารฉายรังสีใหม้ากข้ึน เพ่ือใหผู้บ้ริโภคท่ียงัมีความกลวัดว้ยเหตุผลดงักล่าว
เขา้ใจไดถ้กูตอ้งข้ึนและคลายความวิตกกงัวลลง ส าหรับค าถามท่ีว่าถา้มีอาหารฉายรังสีชนิดอื่นออก 
จ  าหน่ายจะซ้ือมาบริโภคอีกหรือไม่ มีผูต้อบ 37.3% แสดงความมัน่ใจว่าจะซ้ืออีกแน่นอน โดยไม่มี
ผูใ้ดแสดงความเห็นว่าจะไม่ซ้ืออีก ส่วนผูย้งัไม่แน่ใจว่าจะซ้ือหรือไม่ (94.9%) ก็ยงัเช่ือมัน่ว่าอาหาร
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ฉายรังสีสะอาด ปราศจากเช้ือโรค แต่ยงัลงัเลในการซ้ืออีกกด็ว้ยเหตุผลของเร่ืองราคา และ ลกัษณะ
ของผลิตภณัฑ ์รวมทั้งรูปแบบของภาชนะบรรจุ  
 จากตารางท่ี 4  เป็นผลขอ้มลูท่ีไดว้ิเคราะห์เพ่ิมเติมจากผูต้อบแบบสอบถามพบว่า ผูบ้ริโภคท่ี
ซ้ือพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีซ่ึงเป็นผลิตภณัฑท์ดลองจ าหน่ายน้ี ตดัสินใจเลือกซ้ือดว้ย
เหตุผลท่ีเช่ือว่าผลิตภณัฑฉ์ายรังสีน้ีมีคุณภาพดีกว่าผลิตภณัฑไ์ม่ฉายรังสี (79.7%) ตอ้งการทดลอง
บริโภค (67.6%) ผลิตภณัฑม์ีเคร่ืองหมาย อย.ก  ากบั (61.0%) และผลิตโดยภาครัฐ (47.5%) ทั้งน้ีจะเห็น
ว่าผูบ้ริโภคตดัสินใจซ้ือเพราะเช่ือมัน่ในในคุณภาพผลิตภณัฑอ์าหารฉายรังสีมากกว่าเหตุผลอ่ืน 

กรณีท่ีผูบ้ริโภคเห็นว่าผลิตภณัฑฉ์ายรังสีมคุีณภาพแตกต่างจากผลิตภณัฑไ์ม่ฉายรังสี แต่ 
85.0% ของผูบ้ริโภคยงัแสดงวา่พอใจในคุณภาพและใหก้ารยอมรับผลิตภณัฑฉ์ายรังสี  นอกจากน้ี
ผูต้อบแบบสอบถามยงัไดม้ีขอ้เสนอแนะเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีว่า ส่วนใหญ่ (30.5%) ตอ้งการใหมี้
ผลิตภณัฑอ์าหารฉายรังสีชนิดอ่ืน ๆ เพ่ิมข้ึนเพ่ือวางจ าหน่ายในตลาด     อีกทั้งใหมี้การโฆษณา
ประชาสมัพนัธเ์ก่ียวกบัอาหารฉายรังสีมากข้ึน (23.7%) โดยเฉพาะทางโทรทศัน์ และหนงัสือพิมพท่ี์
เป็นส่ือท่ีประชาชนเขา้ถึงไดง่้ายและรวดเร็ว และตอ้งการใหป้รับปรุงภาชนะบรรจุใหม้ีหลากหลาย
รูปแบบ ใชง้านง่าย เช่นเป็นขวดแกว้หรือขวดพลาสติก พร้อมทั้งมีขนาดบรรจุขนาดต่าง ๆ (18.6%) 
นอกจากน้ีมีขอ้เสนอแนะอ่ืนเช่น ตอ้งการใหม้ีการขยายตลาด และมีจุดวางจ าหน่ายท่ีแน่นอน    
ตอ้งการใหม้ีขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีเพ่ิมเติมในทุกผลิตภณัฑ ์  ตอ้งการไดข้อ้มลูในเร่ืองของ
ความปลอดภยัไม่มีสารตกคา้ง  ใหม้ีการแสดงปริมาณรังสีท่ีฉายบนฉลากผลิตภณัฑ ์ ใหม้ีขอ้มลูแสดง
คุณภาพและความปลอดภยัท่ีเด่นชดับนฉลาก และฉลากไดรั้บการรับรองจากส านกังานคณะกรรมการ
อาหารและยา 
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ตารางท่ี 1 แสดงขอ้มลูทัว่ไปของผูต้อบแบบสอบถามการทดลองจ าหน่ายพริกป่นฉายรังสี 
                          (34 ราย) และพริกไทยป่นฉายรังสี (25 ราย) รวม 59 ราย 
 
ขอ้มลูทัว่ไปของผูต้อบแบบสอบถาม พริกป่น (%) พริกไทยป่น (%) รวม (%) 
1. เพศ    
   - ชาย 32.4 52.0 40.7 
   - หญิง 64.7 40.0 54.2 
   - ไม่ระบุ 2.9 8.0 5.1 
2. อาย ุ    
   - 20 – 30 ปี 11.8 4.0 8.5 
   - 31 – 40 ปี 8.8 8.0 8.5 
   - 41 – 50 ปี  32.4 24.0 28.8 
   - มากกว่า 50 ปี 44.1 60.0 60.8 
   - ไม่ระบุ 2.9 8.0 3.4 
3. อาชีพ    
   - รับราชการ 50.0 68.0 67.6 
   - งานเอกชน 2.9 8.0 5.1 
   - ทัว่ไป 38.2 20.0 30.5 
   - ไม่ระบุ 3.8 4.0 6.8 
4. รายได ้    
   - นอ้ยกว่า 10,000 บาท 2.9 0  1.7 
   - 10,000 – 20,000 บาท 26.5 40.0 32.2 
   - 20,001 – 30,000 บาท 35.3 24.0 30.5 
   - มากกว่า 30,000 บาท 11.8 24.0 16.9 
   - ไม่ระบุ 23.5 12.0 18.6 
5. ผูต้อบแบบสอบถามไดผ้ลิตภณัฑ์
ทดลองน้ีมาอยา่งไร 

   

   - ซ้ือมาบริโภคเอง 97.1 88.0 93.2 
   - ผูอ่ื้นซ้ือให้ 2.9  8.0 5.1 
   - ไม่ระบุ 0 4.0 1.7 
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ตารางท่ี 2   แสดงผลขอ้มลูจากผูต้อบแบบสอบถามเก่ียวกบัผลิตภณัฑพ์ริกป่นฉายรังสี 
                               และพริกไทยป่นฉายรังสี 
 

ขอ้มลูเก่ียวกบัผลิตภณัฑฉ์ายรังสี (ทดลอง) พริกป่น (%) พริกไทยป่น (%) รวม (%) 
1. ขนาดบรรจุท่ีตอ้งการ    
   - 10 – 20 กรัม 35.3 4.0 22.0 
   - 50 กรัม 47.1 60.0 52.5 
   - 100 กรัม 17.6 36.0  25.5 
2. ชนิดภาชนะบรรจุท่ีตอ้งการ    
   - ถุงพลาสติก 47.1 24.0 37.3 
   - ขวดแกว้ 41.2  64.0  50.8 
   - ถุงฟอยล ์ 2.9 4.0 3.4 
   - อ่ืน ๆ 8.8 8.0 8.5 
3. ราคาท่ีขาย    
   - เหมาะสม 94.1 84.0 91.4 
   - แพง 0  8.0 3.4 
   - อ่ืน ๆ (ระบุราคามา) 5.9  4.0 5.2 
  -  ไม่ตอบ 0 4.0 1.7 
4. ความพอใจในคุณภาพเมื่อสงัเกตจากลกัษณะ    
    ภายนอก 

   

   - พอใจ 85.3 92.0 88.1 
   - ไม่พอใจ 14.7 8.0 11.9 
5. ผูบ้ริโภคเห็นว่ามีแตกต่างระหว่าง    
    ผลิตภณัฑฉ์ายรังสีและไม่ฉายรังสี    
   - ไม่แตกต่าง 64.7 64.0 64.4 
    - แตกต่าง 32.4 32.0 32.2 
     -ไม่ตอบ 1 40.0 3.4 
6. ผูบ้ริโภคมคีวามคิดเห็นเก่ียวกบั    
    ผลิตภณัฑฉ์ายรังสีและไม่ฉายรังสี    
    - จะซ้ืออีกเพราะเช่ือถือไดจ้ากขอ้มลูงานวิจยั 94.2 88.0 91.5 
    - ยงัไม่มัน่ใจว่าจะซ้ือหรือไม ่ 2.9 12.0 6.8 
    -ไม่ตอบ 2.9 0 1.7 
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ตารางท่ี 3   แสดงผลขอ้มลูจากผูต้อบแบบสอบถามเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีอ่ืน ๆ ทัว่ไป 
 

ขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีอ่ืน ๆ ทัว่ไป ร้อยละของผูต้อบแบบสอบถาม 
1.  ผูต้อบแบบสอบถามเคยทราบขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีมา
ก่อนหรือไม ่

 

   - ทราบ 72.9 
   - ไม่ทราบ 25.4 
   - ไม่ตอบ 1.7 
2.  เมื่อกล่าวถึงอาหารฉายรังสี ผูต้อบแบบสอบถามรู้สึกอยา่งไร*  
   -  มัน่ใจว่าเป็นอาหารปลอดภยั ปราศจากจุลินทรียก่์อโรคและ
แมลง 

83.1 

   - ยงัไม่มัน่ใจว่ารังสีจะช่วยก าจดัเช้ือโรคและแมลง 16.9 
   - ยงัมีความกลวั 33.9 
   - ราคาแพงกว่าอาหารไม่ฉายรังสีจนซ้ือไม่ได ้ 11.9 
   -  อ่ืน ๆ 3.4 
3. ในจ านวนผูท่ี้มคีวามกลวัในขอ้2 เน่ืองดว้ยเหตุผลว่า *  
   - อาจมีรังสีตกคา้ง 32.2 
   - อาจท าใหเ้กิดมะเร็ง 18.6 
   - กลวัโดยไม่มีเหตุผล 3.4 
4. ถา้มีอาหารฉายรังสีอ่ืนออกจ าหน่ายอีก ผูต้อบแบบสอบถามจะ
ซ้ืออีกหรือไม ่* 

 

   -  ซ้ืออีกแน่นอน 37.3 
   -  มีความเช่ือมัน่ว่าอาหารฉายรังสีปลอดภยั แต่อาจ 
       ซ้ือหรือไม่ซ้ือ ข้ึนกบัปัจจยัอ่ืน 

94.9 

   -  ไม่ซ้ือแน่นอน 0 
5. ในจ านวนผูต้อบว่ามีความเช่ือมัน่กบัความปลอดภยัของ
อาหารฉายรังสี แต่อาจจะซ้ือหรือไม่ซ้ืออีกในขอ้ 4 ข้ึนกบั * 

 

   -  ราคาของอาหารฉายรังสี 42.4 
   -  ลกัษณะของผลิตภณัฑ ์ 47.5 
    - อ่ืนๆ 13.6 
*  ตอบไดม้ากกว่า 1 ค  าตอบ  
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ตารางท่ี 4   แสดงผลการวิเคราะห์ขอ้มลูเพ่ิมเติมจากแบบสอบถามผูบ้ริโภค 
 

      ขอ้มลู ร้อยละของผูใ้หค้  าตอบ 
1. ผูต้อบแบบสอบถามเลือกซ้ือผลิตภณัฑพ์ริกป่นฉายรังสีและ 

พริกไทยฉายรังสีน้ีเน่ืองจาก * 
 

   - ตอ้งการทดลองบริโภค 67.6 
   - เช่ือว่ามีคุณภาพดีกว่าผลิตภณัฑไ์ม่ฉายรังสี 79.7 
   - มีเคร่ืองหมาย อย.ก  ากบั 61.0 
   - ภาครัฐเป็นผูผ้ลิต 47.5 
   - อ่ืน ๆ 8.5 
2.  กรณีท่ีผูบ้ริโภคเห็นว่าผลิตภณัฑฉ์ายรังสีมคีวามแตกต่างจาก 
      ผลิตภณัฑไ์ม่ฉายรังสี แต่ยงั 

 

   -  มีความพอใจในคุณภาพเมื่อสงัเกตุจากลกัษณะภายนอก 85.0 
   -  คิดจะซ้ือผลิตภณัฑฉ์ายรังสีน้ีอีกแน่นอน 21.1 
   -  คิดจะซ้ือผลิตภณัฑฉ์ายรังสีน้ีอีกเพราะยงัเช่ือมัน่ว่าเป็นอาหาร   
      ปลอดภยั  แต่ตอ้งพิจารณาจากปัจจยัอ่ืนร่วมดว้ยเช่น ราคา และ 
       รูปแบบภาชนะบรรจุ 

78.9 

3.  มีความมัน่ใจท่ีจะซ้ือผลิตภณัฑฉ์ายรังสีน้ีอีก กรณีท่ี  
   -  ผูบ้ริโภคทราบขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีมาก่อน 60.3 
   -  ผูบ้ริโภคไม่ทราบขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีมาก่อน 22.4 
4.   ขอ้เสนอแนะจากผูบ้ริโภคเก่ียวกบัอาหารฉายรังสี  
    - มีผลิตภณัฑอ์าหารฉายรังสีชนิดอ่ืนเพ่ิมข้ึนเพ่ือจ าหน่ายในตลาด 30.5 
    - อยากใหมี้การโฆษณา ประชาสมัพนัธอ์าหารฉายรังสีมากข้ึน 23.7 
    - ปรับปรุงภาชนะบรรจุใหม้ีหลายรูปแบบ ใชง้านง่าย 18.6 
    - ใหม้ีการขยายตลาด และมีจุดวางจ าหน่ายท่ีแน่นอน 6.8 
    - อยากใหมี้ขอ้มลูเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีเพ่ิมเติมในทุกผลิตภณัฑ ์ 6.8 
    - ตอ้งการไดข้อ้มลูในเร่ืองของความปลอดภยัไม่มีสารตกคา้ง 5.1 
    - อ่ืน ๆ 1.7 
*  ตอบไดม้ากกว่า 1 ค  าตอบ  
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5. สรุป 
 

 การทดลองจ าหน่ายพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีน้ีเพ่ือเป็นการเผยแพร่ผลิตภณัฑ์
อาหารฉายรังสีใหมี้จ  าหน่ายปลีกในตลาดภายในประเทศเพ่ิมข้ึน โดยมีการใหข้อ้มลูเก่ียวกบัอาหาร
ฉายรังสีแนบไปกบัผลิตภณัฑ ์พร้อมทั้งการส ารวจขอ้มลูจากผูต้อบแบบสอบถามท่ีซ้ือพริกป่นฉายรังสี
และพริกไทยป่นฉายรังสีไปบริโภค สรุปไดว้า่ ผูบ้ริโภคใหก้ารยอมรับพริกป่นฉายรังสีและพริกไทย
ป่นฉายรังสีเป็นอยา่งดี แมจ้ะมีจ  าหน่ายในปริมาณนอ้ยในแต่ละสถานท่ีจ าหน่าย แต่ผูบ้ริโภคยงัมีความ
เช่ือมัน่ในคุณภาพและความปลอดภยัของผลิตภณัฑฉ์ายรังสีน้ี โดยส่วนใหญ่พอใจในเร่ืองคุณภาพ
ความสะอาด ปราศจากเช้ือก่อโรค แต่ก็ยงัตอ้งการใหมี้การปรับปรุงดา้นภาชนะบรรจุใหส้ะดวกใน
การใชง้านและเก็บรักษา  และผูบ้ริโภคยงัประสงคจ์ะใหม้ีการวางตลาดอาหารฉายรังสีชนิดอ่ืนเพ่ิมข้ึน 
รวมทั้งใหมี้การโฆษณา ประชาสมัพนัธเ์ก่ียวกบัเก่ียวกบัอาหารฉายรังสีใหแ้พร่หลายมากกว่าเดิม 

 การทดลองวางตลาดพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีเพื่อจ  าหน่ายปลีกคร้ังน้ี อาจมี
อุปสรรคในการทดลองบา้งเช่น การทดลองวางตลาดในซูเปอร์มาร์เก็ตขนาดใหญ่ยงัไม่สามารถ
กระท าไดเ้น่ืองจากขอ้จ ากดัในเร่ืองขั้นตอนในการจดัจ  าหน่ายผลิตภณัฑใ์หมี้ปริมาณมากและต่อเน่ือง
อยา่งท่ีบริษทัเอกชนท่ีท าการคา้ขายกระท าได ้ แต่ถึงกระนั้นการทดลองวางตลาดก็เป็นไปดว้ยดี โดย
สามารถจ าหน่ายผลิตภณัฑไ์ดห้มดตลอดการทดลอง แต่แบบสอบถามท่ีมีกลบัมานอ้ยอาจเน่ืองจาก
พริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีเป็นผลิตภณัฑอ์าหารท่ีตอ้งผา่นการปรุงกบัอาหารอ่ืนก่อน 
ผูบ้ริโภคไม่สามารถบริโภคหรือชิมผลิตภณัฑน์ั้น ๆ แลว้ตอบแบบสอบถามไดท้นัที ผูบ้ริโภคจึงอาจ
ละเลยในเร่ืองของการตอบค าถาม  อยา่งไรก็ดีจากการวเิคราะห์แบบสอบถามทั้งหมดผูบ้ริโภคส่วน
ใหญ่ยอมรับพริกป่นฉายรังสีและพริกไทยป่นฉายรังสีและมีทศันคติท่ีดีต่ออาหารฉายรังสี ทั้งน้ีจะเป็น 
ขอ้มลูเบ้ืองตน้ท่ีเป็นประโยชนต่์อผูผ้ลิตหรือผูป้ระกอบการภาคเอกชนในการตดัสินใจน าผลิตภณัฑ์
พริกป่นและพริกไทยป่น รวมทั้งผลิตภณัฑอ์าหารอ่ืน ๆ มาฉายรังสีและจ าหน่ายปลีกในตลาดภายใน 
ประเทศต่อไป 
 

6. กิตตกิรรมประกาศ 
 

 ผูว้ิจยัขอระลึกถึงคุณความดีในการปฏิบติังานของนายสมเกียรติ โพธ์ิทอง เจา้หนา้ท่ีหอ้ง 
ทดลองของสถาบนัเทคโนโลยนิีวเคลียร์แห่งชาติ ซ่ึงไดล่้วงลบัไปแลว้ ในการมีส่วนร่วมใหง้าน 
ทดลองน้ีส าเร็จลุล่วงดว้ยดี  

พร้อมกนัน้ีผูว้ิจยัขอขอบคุณนายอารักษ ์ วิทิตธีรานนท ์ ขา้ราชการส านกังานปรมาณูเพื่อสนัติ 
ท่ีไดใ้หค้วามอนุเคราะห์ในการตรวจวดัปริมาณรังสีในการฉายรังสีผลิตภณัฑท์ดลองน้ี รวมทั้ง
ขอขอบคุณผูต้อบแบบสอบถามทุกท่านท่ีใหค้วามร่วมมือในการทดลองคร้ังน้ี 
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“อาหารฉายรังสี” 

9.  จินตนา บุนนาค และคณะ (2534) การปรับปรุงคุณภาพทางจุลินทรียข์องพริกแหง้และพริกไทย    
ฉายรังสีแกมมา รายงานวิชาการประจ าปี 2534 (พปส.-3-14 )ส านกังานพลงังานปรมาณูเพื่อสนัติ 

10. จินตนา บุนนาค และคณะ (2540)  ผลของรังสีแกมมาต่อเช้ือราและการผลิตแอฟลาท็อกซิน   
      ของเช้ือราแอสเปอร์จิลลสัเฟลวสัในพริกแหง้และพริกไทย การประชุมวิชาการคร้ังท่ี 35 ของ   
     มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์  กุมภาพนัธ ์2540. 
11. กระทรวงอุตสาหกรรม (2547) มาตรฐานผลิตภณัฑชุ์มชน พริกไทยป่น มผช.491/2547    
       ส านกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม.  
12.  กระทรวงอุตสาหกรรม (2547) มาตรฐานผลิตภณัฑชุ์มชน พริกป่น มผช.492/2547 ส านกังาน   
      มาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม. 


